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Prezentovana disertatni prace je vénovéana aktualni problematice bezpecnosti potravin,
specificky s ohledem na vyskyt nitroso sloucenin v pivovarskych surovinach a vlastnim produktu.
Sestava z kombinace Gvodni literarni reSerSe, téi ¢lankd publikovanych v impaktovanych ¢asopisech
spadajicich do prvniho kvartilu (u dvou byla studentka prvnim autorem) a rozsahlych dodatkd. Tyto
dodatky zahrnuji zejména data spojena s charakterizaci struktur analyti (hmotnostni spektra) a grafické
vyjadfeni statistickych analyz vztahii mezi obsahem téchto analytd a typem pouzitého sladu a/nebo
druhem testovanych piv.

Resersni ¢ast je podle mého nazoru pomérné struéna. Autorka se v ni zaméfila na definovani
skupiny studovanych sloucenin, jejich prekursorii a chemické reakce, kterymi vznikaji v prib&hu
sladafské a pivovarské technologie. Vzhledem k tomu, Ze se jedna o praci zamétfenou primarné na
analytické stanoveni téchto sloucenin, je tento pristup dle mého nazoru spravny. Povazoval bych
nicméné za ptinosné, kdyby reSers$ni cast ve vétsi mife akcentovala i vliv technologickych parametrd na
mnozstvi vzniklych nitroso slou¢enin. I v predkladané podob¢ vsak tato ¢ast mize bez problémi slouzit
jako teoreticky podklad pro splnéni vyty¢enych cilt.

Kvalita, spravnost i piinos dat prezentovanych v praktické ¢asti byla z velké ¢asti potvrzena
uspésnym recenznim fizenim ve Spickovych ¢asopisech oboru. Zaméteni ¢lankli povazuji za velmi
dobfte zvolené. Prvni je cilen na identifikaci doposud neznamych produkti nitrosace slozek piva, druhy
na screening obsahu téchto latek ve velmi Sirokém souboru sladti i komeréné dostupnych piv. Pouzité
analytické metody jsou moderni a jejich aplikace ptinasi fadu informaci k tématim, které nebyly
v daném kontextu doposud viibec, nebo jen velmi malo studovany. Pfitom identifikace struktur produkti
nitrosace je nezbytnym piedpokladem pro stanoveni jejich obsahu v pivu i surovinach pro jeho vyrobu
a tim i pro definovani d&€ji vedoucich k jejich tvorbé a technologickych parametri, které tyto déje
ovliviiuji. Obé prace maji bez nejmensich pochyb potencial odpovédét na nékteré otazky spojené s riziky
tvorby netékavych nitroso slouc¢enin v pribéhu sladovani/vyroby piva a tim pfispét i K navrzeni postupti

pro minimalizaci téchto rizik. I pfesto mam vsak k predkladané praci nasledujici dotazy:



1) V praci uvadite, ze nezadouci zdravotni G¢inky netékavych nitroso sloucenin nebyly ve vSech
piipadech doposud detailné potvrzeny, nicméné riziko spojené S jejich vyskytem spociva v jejich
trasformacich. K tém bude zfejme dochazet i v pribéhu traveni potravin, které tyto latky obsahuji. Jsou
k dispozici informace o mife téchto transformaci v zazivacim traktu, pfipadné biodostupnosti produktt

téchto transformaci?

2) Soucasti vaseho ¢lanku ,,Natural occurence of nitrite-related compounds in malt and beer je
modelova studie miry nitrosace sladu pomoci oxidu dusicitého pfi teplotach v rozmezi odpovidajicim
teplotam hvozdéni. Pro¢ byl zvolen pravé tento model nitrosace? Lze predpokladat, Ze oxidy dusiku
budou primarnim nitrosaénim ¢inidlem i pfi béZném hvozdéni? Je jejich mnozstvi ve vzduchu takové,
aby tento d¢j bylo moZno povazovat za primarni zdroj nitroso sloucenin ve sladu? Jaké jiné dé&je
probihajici béhem sladovani mohou byt zdrojem latek schopnych nitrosovat slozky sladovaného

materialu?

3) Jaké riziko s ohledem na mnozstvi nitroso slou¢enin budou podle vaseho nazoru predstavovat prazené
nesladované obilniny, pouzivané pii vyrobé ne€kterych pivnich styla (stout, porter atd.), jejichz slozeni

se bude od sladu lisit?

4) Prokazala statisticka analyza dat ziskanych analyzami souboru vzorku sladt a piv né&jakou korelaci
mezi obsahem téchto latek a typem pouzitého sladu? Jmenovité v piipadé piv vyrobenych ze specidlnich

tmavych slada?

Celkove je mozno konstatovat, ze pfedkladana prace svym obsahem spliiuje vytycené cile a odpovida
pozadavkim kladenym na tento typ zavérecnych praci. Autorka jejim zpracovanim prokazala nezbytné
tvirci kompetence tykajici se samostatné védecké prace, spocivajici ve volbé metod feseni i interpretaci
ziskanych dat. Vzhledem k uvedenym skute¢nostem doporucuji praci k obhajobé, po jejimz uspésném

absolvovani bude autorce udélen akademicky titul ,,Doktor* (Ph.D.).
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