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Nazov dizertacnej prace:
Vliv nabidky stravovacich zafizeni na environmentalné udrzitelny rozvoj cestovniho ruchu

The Influence of Menus in Catering Establishments on a Sustainable Development of Tourism

Autor:

Mgr. Josef LOCHMAN

Technické parametre dizertacnej prace

Hodnotend dizertacnd praca bola predlozend na katedre socidlnej geografie a regiondlneho
rozvoja Prirodovedeckej fakulty Karlovej univerzity v Prahe v rdmci Studijného programu Geografia
a Studijného odboru Regiondina a politickd geografia. Dizertaénd praca ma rozsah 41 strén a tvori ju
komentar k Styrom publikovanym $tudiam, ktoré su integralnou stcéastou prace. V jednom pripade je
dizertant jedinym autorom, v troch pripadoch autorsky spolupracoval so skolitelom, pricom autorsky
vklad dizertanta je dominantny (80 %, 90 %, 90 %). Text doplfiaju prilohy - 4 obrazky, 1 graf a 1 tabulka.
Autor uvadza 84 titulov literatdry ainych pramenov. V posudku sa sustredim na hodnotenie
komentaru, pricom budem prihliadat aj na stubor publikovanych prac. Respektujem skutocnost, Ze
tieto prace uz uspesne presli recenznym konanim v zmysle redakénych politik a pravidiel prislusnych

renomovanych vedeckych ¢asopisov.

Téma a ciele dizertacnej prace

Téma dizertacnej prace je mimoriadne aktualna. Spada do oblasti udrzatelného cestovného
ruchu, pricom sa sustreduje na environmentdlne dopady ponuky stravovacich sluzieb v ramci
udrzatelného rozvoja cestovného ruchu. V sucasnych podmienkach zelenej transformacie ludskej
civilizacie vyvolanej najma klimatickou zmenou v sibehu s oZivajucim turizmom v post-pandemickom
obdobi povazujem vyber skimanej problematiky za dobre zvoleny. Téma ma znacny heuristicky
potencial a mbze viest k zaujimavym praktickym odporucaniam. Dizertant si postavil Styri ¢iastkové

ciele:



a) Kvantifikovat mnoZstvo globdlne spotrebovanych potravin v rdmci cestovného ruchu aich
environmentalne naroky vratane ich ndrokov na Uzemie, emisie a vodu,

b) vyhodnotit potencialne pri¢iny nadmerného negativneho tlaku na Zivotné prostredie zo strany
stravovacich zariadeni,

c) analyzovat Urover environmentalnej udrzatelnosti vybranych eurépskych mestskych destinacii
z hladiska priestorového rozmiestnenia stravovacich zariadeni

d) a posudit mozné prilezitosti pre udrzatelny rozvoj destindcie vo vztahu k jej gastronomickej

ponuke vo forme ponuky bezmasitych jedal.

Ciele povaZzujem za dostatoéne ambiciézne z hladiska poziadaviek na prace v rdmci prislusnej

urovne kvalifikaného rdmca v eurdpskom priestore vysokoskolského vzdelavania.

Hodnotenie vysledkov prace a splnenia cielov

Autor presvedcivym spésobom preukazal splnenie tychto cielov. Prvy z deklarovanych cielov
sa mu podarilo naplnit najma v stadii ,Assessing international tourism's global environmental impact
of food and beverages”, ktora bola v spoluautorstve so Skolitelom uverejnena v ¢asopise ,,Problemy
ekorozwoju”. |de o €asopis indexovany v databazach Scopus a WoS. Predmetnd kvantifikdcia bola
realizovana na zaklade sekundarnych dat a hlavné vysledky su prezentované v subkapitole 2.1.
dizertacnej prace. Okrem vlastnej kvantifikacie objemu konzumovanych potravin turistami a s tym

suvisiacimi environmentdlnymi narokmi, sa autor pokusil aj o predikciu vyvoja do r. 2050.

Splnenie druhého ciela dokumentuje ¢ldnok s ndzvom , The spatial distribution of sustainable
gastronomy: A case study of tourism in Prague”, ktory bol uverejneny v ¢asopise Tourism Recreation
Research. |de o medzinarodny ¢asopis vydavany renomovanym vydavatelstvom Taylor & Francis, ktory
je indexovany v databdzach Scopus a WoS. Zameriava sa na problematiku obmedzeného pohybu
turistov v destinacii a behavioralne prekazky, ktoré limituju udrzatelna spotrebu turistov. Autor v praci
aplikoval spektrum metdd — priestorovi analyzu dat v podobe kombindcie sietovej analyzy, zakladnej
priestorovej opisnej Statistiky aanalyzu kvadrantov. Realizoval aj kvalitativnu analyzu obsahu
jeddlnych listkov v stravovacich zariadeniach na Staromestskom namesti v Prahe. Za hlavny vysledok
vyskumu povazujem zistenie, Ze ponuka stravovacich zaradeni v turisticky exponovanom priestore

Prahy skoér nabada ku konzumacii jedal s vysSou ekologickou stopou.

Treti ciel je mozné hodnotit ako splneny na zaklade predlozenej Studie ,The impact on

environmental sustainability of catering facilities for tourists”, ktoru dizertant spolu so Skolitelom



publikovali v ¢asopise Folia Geographica — taktiez indexovanom v Scopuse a ESCI. Zaoberaju sa v nej
obmedzenym pohybom turistov v sdvislosti s polohou stravovacich zariadeni. Na zaklade
sekunddrnych dat a priestorovej analyzy spracovali kvantifikaciu obmedzeného priestoru pohybu
turistov v 38 eurdpskych destinaciach. Za originalny vysledok je moiné povazovat vymedzenie a
uréenie kompozitného indexu environmentalnej zranitelnosti, ktory im umoznil vyhodnotit, v ktorych
eurdpskych destinacidch méze vznikat nadmerny environmentalny tlak pod vplyvom priestorového
rozloZenia turistov a stravovacich zariadeni. Tieto vysledky umoznili dizertantovi formulovat aj
odporucania vo vztahu k podpore vidcésej priestorovej disperzie turistov, resp. k podpore ponuky
stravovacich zariadeni s nizSou ekologickou stopou vobmedzenom turisticky exponovanom

priestore destindcii.

Splnenie Stvrtého ciela dizertant preukazal v ¢lanku ,Meatless gastronomy: A threat or an
opportunity for tourism development?“, ktory bol v spoluautorstve so skolitefom pripraveny a prijaty
do tlace v Casopise ,Journal of Toursim Futures”. Aj tento Zurndl je indexovany v medzindrodnych
databdzach Scopus a ESCI. ISlo o skimanie hypotetického vplyvu propagdcie a podpory bezmasitého
stravovania na rozvoj turistickej destinacie. Autori pouZili kvalitativny pristup spocivajuci v aplikacii
metddy Delphi v kombinacii s foresightovou metédou scenarov. Komunikaénymi partnermi boli

experti na gastronomicky cestovny ruch.

Komentar k uvedenym vysledkom v Styroch publikovanych prdcach je Strukturovany do 4
kapitol. Po Uvode je kapitola 2 zamerana na teoretické zaradmcovanie vyskumu. Dizertant venuje hlavnu

pozornost trom doménam:

a) stravovaniu turistov a jeho vplyvu na Zivotné prostredie,
b) obmedzenému pohybu turistov v priestore destinacie a

c) vyberu jedal.

K prvej doméne sa viaZe subkapitola 2.1. Dizertant reSersuje prdce z avizovanej problematiky.
Za nedostatoCne prediskutovany povaZzujem teoreticky koncept environmentalnych narokov (angl.
environmental requirements - ER). Sice sa autor venuje mnohym empirickym studiam, ale v dizertacnej
praci mohla byt uvedend aj teoretickd diskusia otomto koncepte, jeho pripadnych

dimenziach/aspektoch a moznych pristupoch k jeho kvantifikacii.

K druhej doméne sa viaZze subkapitola 2.2. Sustreduje sa na Dodge-Nelsonovu modernizovanu
verziu geografie Casu, ktord poskytuje flexibilnejsi rémec pre skimanie vztahov medzi priestorom,
¢asom a dostupnostou. Tato pasaz sa vsak obmedzuje len na resers bez toho, aby autor explicitne

reflektoval vlastné teoretické stanovisko.



K tretej doméne sa viaze subkapitola 2.3., v ktorej sa autor zameral na Ajzenovu tedriu
planovaného spravania. Sustredil sa najma na koncept intervenénych faktorov, ktoré chdpe ako
spbsoby ovplyviiovania vyberu jedal. Ide o inpirativny pristup so znaénym potencidlom generovat

odporucania pre prax v manazmente turistickych destindcii.

V tretej kapitole dizertant prezentuje metodiku prace. Vo svojich vyskumoch vyuzil celé
spektrum metdéd. Okrem metdd priestorovej a kvantitativnej analyzy, produktivne aplikoval aj
kvalitativne pristupy. Preukdzal tym solidnu orientdciu v problematike metéd geografického vyskumu,
volil vhodné metddy, ktoré mu umoznili ziskat a interpretovat ziskané vysledky. Dizertant si uvedomuje
aj slabsie stranky svojho pristupu, ktory spociva v dominantnom pouzivani sekundarnych dat.
Transparentne objasnil objektivne dévody, pre ktoré volil tento pristup. Za prinosny a originalny

povazujem postup pri vymedzeni a uréeni kompozitného indexu environmentdlnej zranitelnosti.

DoleZitou sucastou komentaru je 4. kapitola, v ktorej dizertant sumarizuje hlavné vysledky
suboru publikovanych prac. Kapitola je vhodne usporiadana tak, aby prezentované vysledky na seba

logicky nadvazovali.

Formalna a jazykova Uroven dizertacnej prace je solidna. Text je vhodne doplneny prilohami.

Pripomienky:

e V komentari sa diskutuje jeden z publikovanych vystupov v dvoch verzidch nazvu (na str. 31
»Meatless gastronomy: A threat or an opportunity for tourism development?“, na str. 25 ,,Plant-
based gastronomy in a tourist destination: A threat or an opportunity for tourism

development?“), co posobi zmatocne.

e  Pritvrdeni na str. 27: ,,Na zdkladé naseho vypoctu dochdzime k zdvéru, Ze mezindrodni turisté
v roce 2010 zkonzumovali 15,5 milionu tun potravin (expertni odhad). Do roku 2019 se toto
mnoZstvi zvysilo o 56 % na celkovych 24,2 milionu tun”, by bolo vhodné pre korektnost dodat,
Ze toto zvySenie odrdZa narast poctu medzinarodnych turistov na globalnej drovni. Logicky
potom tato argumentdcia explicitne vstupuje do Uvah o potrebe redukcie ZivocisSnych

produktov ako reflexia celosvetového rastu medzindrodného cestovného ruchu.

Otazky:



KliCovym teoretickym konceptom pouzitym vramci kvantifikdcie mnoistva globalne
spotrebovanych potravin vramci cestovného ruchu su environmentdlne naroky (angl.
environmental requirements - ER). Ako je mozné vymedzit koncept environmentalnych narokov
vo vSeobecnosti a v kontexte realizovaného vyskumu? Pokryva prezentovana kvantifikacia vsetky

dimenzie/aspekty environmentalnych narokov v studovanom kontexte?

Je mozné univerzélne aplikovat intervencie smerujlice k preferovaniu ponuky jedal s nizkou
ekologickou stopou bez rizika potencidlneho znizenia dopytu alebo je potrebné intervencie
$pecificky modifikovat vo vztahu k cielovému segmentu turistov s ohfadom na ich kultdrno-
stravovacie ukotvenie? Ako kontrastny priklad uvadzam cielové segmenty turistov z Indie
a z Argentiny. Resp. v pripade poslednej Studie na str. 31 uvadzate, ze experti neuvazovali
o konkrétnej destindcii, ale o hypotetickej , populdrni méstské evropské destinaci“ a dospeli
k zaveru, zZe: ,podora bezmasého stravovdni destinace neohrozuje”. Myslite si, ze by dospeli
k rovnakym zdverom ak by uvazovali o konkrétnych prikladoch destinacii, napriklad o Buenos

Aires a Neapole?

Na str. 18 v sulade s Huang a kol. (2022) piSete, Ze: ,, ... stravovaci zafizeni zavadéji udrZitelné
praktiky castéji v procesu pripravy jidel neZ pfi pfimém kontaktu se zdkaznikem, a proto maji
pouze omezeny dopad na dalsi chovadni jednotlivci”. Viete na zdklade Vasho vyskumu potvrdit,
Ze to plati aj v Prahe 1? Aku argumentdciu by ste pouZili, aby ste presvedcili poskytovatelov
stravovacich sluZieb o zmene pristupu? Vzhladom k tomu, Ze dodato¢ne oznacovanie jedal podla
velkosti emisnej stopy ¢i vyCisflovanie mnoZstva kalorii predstavuje pre prevadzkovatelov
stravovacich  zariadeni dodato¢né naklady, nehrozi najmd vpripade personadlne

poddimenzovanych prevadzok (napr. food trucks) greenwashing? Ako mu zamedzit?

Zaverecné hodnotenie

Celkove hodnotim dizertacnu pracu pozitivne. Za badatelsky prinosnt povazujem kombinaciu

environmentdlnej perspektivy zameranej na environmentalne naroky rozlicnych druhov potravi-

narskych produktov s behaviordlnou perspektivou reflektujicou jednak ¢asopriestorové obmedzenia

pohybu/spravania turistov v destinacii v kombindcii sich selekciou jedal, ktord je odlisnd od

kazdodennych vzorcov stravovania. Komentar k publikovanému stiboru prac vhodne doplna teoretické

zaramcovanie vyskumu a stuhrnne informuje o aplikovanych metddach. Dizertant preukézal schopnost

vhodne formulovat ambicidzne vyskumné ciele, zvolit vhodny metodicky postup a ziskat relevantné

vysledky, ktoré mu umoznuju dorucit aj odporucania pre prax v manazmente turistickych destinacii.



Na zdklade uvedenych skuto¢nosti odporiéam dizertaént pracu Mgr. Josefa Lochmana prijat na

obhajobu a po Uspe$nej obhajobe mu udelit akademicky titul Ph.D. v $tudijnom odbore regiondina

a politickd geografia.

V Bratislave 11. marca 2024

doc. RNDr. Kvetoslava Matlovicovd, PhD.

Katedra cestovného ruchu
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